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Tradition und Moderne - Azkoyen.
60 Jahre Qualität
und Kundenser-
vice - dafür steht
Azkoyen mit sei-
nem Namen.

Gründung im Jahre 1956 einen
ersten Verkaufsautomaten herzu-
stellen - damals noch für Feuer-
zeugbenzin. Dieser Automat trug
nicht unwesentlich zu dem Be-
ginn der "Vending-Ära" in Spanien
bei. Ergebnis dieser rasanten
Entwicklung ist das umfangreiche
Produktportfolio an Gastronomie-
und Verkaufsautomaten, über die
Azkoyen heutzutage verfügt.

Drei erfolgreiche Sparten
Für die Gastronomie stellt Azkoy-
en professionelle Geräte her, mit
denen man überall in der Lage ist,
Kaffeespezialitäten in bester Qua-
lität anzubieten. Im Bereich der
Zahlungssysteme gehörte Azkoy-
en bereits von Anfang an zu den
entscheidenden Ideengebern und
Entwicklern neuester Technologi-
en für verschiedene Einsatzberei-
che (Vending-, Tabak- und Spiel-
automaten, Münzfernsprecher
etc.). Durch die Übernahme der
Firma COGES bietet Azkoyen heute
zusätzlich auch Geldscheinleser
und berührungslose Zahlungssy-
steme an. Der Bereich der Ver-
kaufsautomaten umfasst eine
breite Produktpalette für den au-
tomatischen Verkauf von Heiß-
und Kaltgetränken, von Snacks
und Tabakwaren. "Wir verfolgen

Ein Konzern mit Geschichte
Bei Azkoyen handelt es sich um
einen Konzern, der sich in erster
Linie den Bereichen Verkaufsau-
tomaten, Zahlungssysteme und
Gastronomie-Bedarf widmet. Seit
der Gründung im Jahre 1945 geht
die Erfolgskurve des Unterneh-
mens stetig bergauf. Heute kann
der Konzern über mehr als 800
Angestellte verfügen und bedient
zufriedene Kunden in mehr als 50
Ländern weltweit.

Die Geschichte von Azkoyen be-
ginnt im Jahre 1945 durch die
Schaffung der Azkoyen-Werkstät-
ten durch D. Luis Troyas. Ein
Gefühl für Innovationen und Ideen
ermöglichte es dem Unterneh-
men, bereits kurze Zeit nach

Tempo M und L - die beiden Stars im
OCS und HoReCa. Gleich ob als
Instant- oder Espresso-Version, Tempo
bietet immer das richtige Getränk.

die 'doppelte' Zielsetzung, einerseits
die Produktivität des Benutzers zu
erhöhen und andererseits den End-
verbraucher mit einem Produkt
einer Höchstqualität, dabei aber so
einfach wie möglich gehalten, zu-
frieden zu stellen. Nicht ohne Grund
sind tausende von Azkoyen-Maschi-
nen sowohl an öffentlichen Orten als
auch an tausenden Arbeitsplätzen,
Schulen, Hotels etc. aufgestellt. All
dies ist der konsequenten Forschung
und Weiterentwicklung zu verdan-
ken. Dieser Erfolg ist nur dank eines
großen professionellen Teams er-
reicht worden."

Für jedes Büro - Tempo
Bedienerfreundlich und mit ei-
nem klaren, sauberen Erschei-
nungsbild präsentiert sich die
Serie "Tempo" von Azkoyen. Ein-
setzbar an vielen Stellplätzen, wo
ein leistungsfähiger Automat mit
unterschiedlichsten Spezifikatio-
nen benötigt wird. Erhältlich ist
Tempo in den Versionen Instant
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und Espresso und steht in zwei
verschiedenen Größen zur Verfü-
gung - Tempo M und Tempo L.
Beide Geräte eignen sich hervor-
ragend für klei-
nere und mitt-
lere Stellplätze,
an denen ger-
ne und viele
verschiedene
Heißgetränke-
spezialitäten
konsumie r t
werden. Dank
der Espresso-
Version können auch anspruch-
vollste Konsumenten zufrieden
gestellt werden.

Der neue Leistungsfähige - Brisa
Der Snack- und Kaltgetränke-
Automat Brisa ist der neue lei-
stungsfähige Star am Azkoyen-
Himmel. Drei verschiedene Grö-
ßen des Automaten mit und ohne
Aufzug sind erhältlich, die sich alle

dank einer entsprechend modu-
laren Bauweise beliebig mit ande-
ren HeißgetränkeAutomaten (Tem-
po, City), anderen Brisa-Modulen

oder mit einem
Zahlungsmo-
dul kombinie-
ren lassen. Alle
Komponenten
sind leicht von
der Vordersei-
te aus zugäng-
lich, leicht einz-
stellende und
zu belanden-

de Schubladen vereinfachen den
täglichen Umgang mit dem Auto-
maten erheblich. In Kombination
mit einem Heißgetränkeautoma-
ten stellt Brisa somit eine ideale
Stationslösung dar.

Gleich ob in der Hotellobby, in der
Betriebskantine, dem Büro oder
dem Pausenraum - diese Kombi-
nation erfüllt jeden Wunsch!

Die vielseitigen Kombinationsmöglichkeiten von Brisa (hier: Brisa 41 mit
City MZ, links, und Brisa 85 mit City M, rechts) machen diesen Spiralautoma-
ten zu einem Allround-Wunder. Ein gelungenes Stationskonzept von Azkoyen.

Xpression - ein rundum gelungener
Vollautomat für verschiedene Einsatz-
bereiche. Hier mit Anbaumodulen
Milchkühler (mit einer Aufnahmekapa-
zität von bis zu 4 Liten) und Tassen-
wärmer für bis zu 50 Tassen.

Der Star der Gastronomie - Xpression
Für den Bereich der Gastronomie
bietet das Unternehmen ein kom-
plettes Programm von traditionel-
len, halb- und vollautomatischen
Kaffeeautomaten und hochwerti-
gen Dosiermühlen an. Nach den
erfolgreichen Verkäufen in den
USA, Kanada, Japan, Korea und
Australien startet Azkoyen jetzt mit
einem völlig neuen Gerätekonzept
auch in den deutschen Markt. Mit
dem neuen Modell Xpression
kommt man den höchsten Anfor-
derungen an ein modernes Ma-
schinendesign nach. Aber noch
mehr interessiert den Kunden die
Kaffeequalität in der Tasse. Mit der
jahrelangen Erfahrung und der
eigenen Fertigung sämtlicher Kom-
ponenten, von der Espressoeinheit
bis zur Elektronik, garantiert man
bei jeder Tasse Espresso das
perfekte Gleichgewicht zwischen
Fülle, Crema, Aroma und Ge-
schmack - von der ersten bis zur
letzten Tasse.

Historische Automaten im Firmenmuseum.
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